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L’istinto primitivo
essenza del piacere

on Gianfranco Fino, piu che di “filosofia”
C produttiva bisognerebbe parlare di “psi-
co-viticoltura? Letichetta simbolo di
guesta giovane azienda nata nel 2004, ma gia
premiatissima da tutte le Guide enologiche nazio-
nali, si chiama infatti Es, proprio come il termine
usato da Sigmund Freud per definire il principio
del piacere. Si tratta di un grande Primitivo di
Manduria, il cui segreto & custodito tra i filari delle
12 microvigne che Gianfranco Fino ha acquistato
in questi anni in provincia di Taranto, recuperando
vecchissimi impianti ad alberello di 90 anni. Per
Gianfranco Fino e sua moglie Simona Natale la
parola d'ordine & una sola: eccellenza. Perseguita
nel rispetto piu assoluto verso il terroir e con
estrema attenzione per tutto cio che ruota attorno
alla vite. La scelta & quella di concentrare la pro-
duzione su due etichette. Oltre al Primitivo di
Manduria Es 2011, acclamatissimo dalla critica, a
VinoVip Cortina sara presentato Jo, un Negrama-
ro Igt Salento anch'esso annata 2011.
www.gianfrancofino.it
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Es, Primitivo di Manduria Doc 2011 Jo, Negroamaro Igt Salento 2011
2 Primitivo 100% % Negroamaro 100%
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