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FABRIZIO DONATO  GIORGIO AVOLA  

Bronzo olimpico nel salto triplo ' 

in giacca Diadora Heritage.  
Oro olimpico nel fi oretto,  
in smoking Roberto Cavalli,  

ANDREA MASI  TOMMASO BOTTO  

Nazionale italiano di rugby,  
in completo Lardini.  

Capitano del Chiavari Nuoto,  
in giacca Paul & Shark.  

Kevin Staut, 34anni,':r.._ 
cavaliere francese top  
ranking della Federazione '” 

equestre internazionale,  
vincitore degli ultimi Gucci  
Masters a Parigi.  

STILE & SPORT  

AI,L'ELEGANZA  
Da Kevin Staut (equitazione) 
a Andrea Masi (rugby), 
a  Giorgio Avola (fioretto). 
Sei numeri uno interpreta 
lo stile Gentleman per 
la primavera /estate 2014 

GLISTIN:ILI  
di  

Alberto Fasciani  



TOSCANA  
IN POLE POSITION  
È la terza volta, ormai, che 

un vino pugliese, l'Es, 

conquista la vetta della 

classifica dei migliori rossi 

italiani, compilata 

incrociando i voti delle 

cinque guide enologiche 

che valutano il livello di 

qualità d'ogni bottiglia. L'Es 

è un Primitivo di Manduria: 

trionfo del vitigno 

autoctono, dunque? Mica 

tanto, fra i primi dieci 

classificati, soltanto il 

Barbaresco Bruno Rocca, 

l'Amarone Bertani e il Vigna 

Monticchio Lungarotti sono, 

come l'Es, di ceppo italiano, 

tutti gli altri hanno origine 

alloctona: il Carmenère è 

ricavato dalle uve omonime, 

il Masseto è un merlot in 

purezza, c'è il cabernet 

sauvignon alla base del 

Sassicaia ed è il syrah a dar 

vita al Suisassi, mentre 

Paléo Rosso e Poggio de' 

Colli nascono entrambi dal 

cabernet franc. Eppure sono 

tutti vini che esprimono con 

intensità il loro legame con 

il territorio d'origine, il che 

dimostra la vacuità delle 

polemiche spesso imbastite 

su questo tema. ll punto più 

importante è un altro: la 

presenza al vertice della 

classifica di un rosso del 

Salento è il segnale che, 

accanto alle zone 

tradizionalmente vocate 

alla vitivinicoltura di qualità, 

ne sono emerse altre, che 

stanno assicurandosi il 

favore del mercato? La 

presenza di 15 regioni tra i 

100 rossi al top fa pensare 
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Annuario dei migliori vini italiani 2014, Luca Maroni, 49 euro  

Vini d'Italia 2014, Gambero Rosso, 30 euro  

I vini d'Italia 2014, L'Espresso, 19,50 euro  

I vini di Verona li2O14, Veronelli Editore, 32 euro  

Vini e ristoranti d'Italia 2014, Bibenda, 39 euro  

La 	top 	100 	de i 	v i n i 	ross i  
Come ogni anno, ecco l'attesa superclassifica di Gentleman. La più completa,  

perché incrocia i punteggi ottenuti da queste grandi etichette sulle maggiori  

guide, dal Gambero Rosso a Veronelli, da Bibenda a Luca Maroni e L'Espresso  

Dl CESARE PILLON  

La graduatoria dei 100 vini rossi è stata ricavata mettendo in-

sieme le preferenze delle guide Gambero Rosso, L'Espresso,  

Veronelli, Associazione italiana sommelier, Luca Maroni. Poiché,  

però, le preferenze delle guide sono formulate in modo diverso, è  

stato necessario tradurle in termini omogenei. Ecco come. La guida  

del Gambero Rosso assegna da 1 a 3 bicchieri, stampando in ros-

so i 2 bicchieri arrivati in finale. Gentleman ha trasformato questi  

simboli in voti centesimali: 3 bicchieri=97,5; 2 bicchieri rossi=92,5;  

2 bicchieri neri=87,5; 1 bicchiere=82,5. I giudizi dell'Espresso, in  

ventesimi, sono stati moltiplicati per 5, mentre i voti delle guide  

Veronelli e Luca Maroni sono già formulati in centesimi. II numero  

di grappoli con cui la guida dell'Ais valutai vini è stata tradotta: 5  

grappoli=97,5; 4 grappoli=90; 3 grappoli=82,5; 2 grappoli=75. La  

somma dei punteggi resi omogenei ha determinato la classifica. A  

queste cinque valutazioni ne sono state aggiunte altre due: quelle  

espresse dal mensile Wine Spectator e del critico enologico Robert  

Parker e riguardano solo i vini italiani esportati negli Stati Uniti,  

oggetto di degustazione da parte delle due pubblicazioni. Nel  

colonnino della pagina accanto, un'ulteriore graduatoria con i vini  

che hanno ottenuto punteggi anche da entrambe le guide Usa.  
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1  1 Primitivo di Manduria Es 2011  Gianfranco Fino  Puglia  18  97" 478  90  

2  2 Carmenère 2007 Tenuta San Leonardo  Trentino  3  19  95 5  90  475  

3  3 Barbaresco Rabajà 2010 Bruno Rocca  Piemonte 3 18,5 93 5  91  471,5 - 97  

4  Masseto 2010 Tenuta dell'Ornellaia Toscana  2r  18,5 98 5  91  471,5 95 98  

s  4 Amarone Valpolicella Classico 2006 Cay. G.B. Bertani  Veneto  3  19  93 5  87  470 -  93+  

6  5 Bolgheri Sassicaia 2010 Tenuta San Guido Toscana 3  18  93 5  91  469 94  96  

7  Suisassi 2010 Duemani Toscana  3 18,5 95 4  94  469 92  95  

8  6 Paléo Rosso 2010 Le Macchiole  Toscana  3  17,5  97 5  89  468,5 - 96  

9  Poggio dé Colli 2011 Piaggia  Toscana  3 17,5 97 5  89  468,5 

10  7 Torgiano Rosso Vigna Monticchio 2008 Lungarotti Umbria 3 17  91 5  96  467  - 

11  8 Brunello di Montalcino 2007 Biondi Santi  Toscana  3 18,5 93 5  86  466,5 95  94  

12  9 Bolgheri Superiore Grattamacco 2010 Podere Grattamacco Toscana  3  18  94 5  87  466 94  93  

13  10 Montiano 2011 Falesco  Lazio 3 15,5 95 5  98  465,5 - 

14  Taurasi Radici Riserva 2007 Mastroberardino  Campania 3 17  95 4  98  465,5 - 

15  11 Tignanello2O10 Antinori Toscana  2r  18  96 5  89  465 92  94  

16  12 Barbaresco Rabajà 2010 Giuseppe Cortese  Piemonte 3 18,5 92 5  85  464,5 - 94  

17  Terra di Lavoro 2011  Galardi  Campania  3 16,5 97 5  90  464,5 - 

18  13 Bolgheri Superiore Ornellaia 2010 Tenuta dell'Ornellaia Toscana  3  17  94 5  90  464 94  97+  

19  14 Barbera d'Asti Bricco dell'Uccellone 2011 Braida  Piemonte 2r  18,5 93 5  88  463,5 

20  Barolo Le Rocche del Falletto 2009 Bruno Giacosa  Piemonte 2r  18,5 95 5  86  463,5 95  95  

21  Montevetrano 2011  Montevetrano  Campania 3 16,5 95 5  91  463,5 91 

22  15 Nobile Montepulciano Nodo dei Boscarelli 2009 Boscarelli Toscana  3 18,5 91 5  84  462,5  

23  Montepulciano d'Abruzzo Mazzamurello 2010 Torre dei Beati  Abruzzo  Zr  18,5 93 5  87  462,5 

24  Salice Salentino Rosso Selvarossa 2010 Cantine Due Palme  Puglia 3 16,5 91 5  94  462,5 

25  16 Barbaresco Santo Stefano 2010  Castello di Neive  Piemonte 2r  19  91 5  86  462  

26  Oreno 2010 Tenuta Sette Ponti  Toscana  3  17  93 5  89  462  94  

27  Montepulciano d'Abruzzo San Calisto 2010 Valle Reale  Abruzzo  Zr  17  91 5  96  462  

28  17 Amarone Valpolicella Campo dei Gigli 2008 Tenuta Sant'Antonio  Veneto  3 16,5 92 5  92  461,5 

29  Duemani 2010  Duemani Toscana 2n  17,5 97 5  92  461,5 

30  18 Amarone Valpolicella Monte Ca' Bianca 2008 Lorenzo Regali  Veneto  3 16,5 93 5  90  460,5 94  

31  19 Brunello di Montalcino Riserva 2007 Poggio di Sotto Toscana  3  18  92 5  83  460  92  

32  Solaio 10  Antinori Toscana  2n  17  99 5  91  460   	97  
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33  20 Barbera d'Asti Superiore Alfiera  Marchesi Alfieri  Piemonte 2n  18,5 92  5  90  459,5 

34  Amarone Valpolicella Classico 2009  Allegrini  Veneto  3  15,5 96  5  91  459,5 92  93  

35  Cabernet Sauvignon 2010  Tasca d'Almerita  Sicilia 3  18 93  4  89  459,5 

36  21 Baffonero 2011  Rocca di Frassinello  Toscana 3  16,5  93  4  96  459 	93  

3; I Sodi di San Niccolò 2009  Castellare di Castellina  Toscana  3  16  94  5  90  459 	92  95  
3 Barolo Cannubi Boschis 2009  Luciano Sandrone  Piemonte 2r  17  95  5  89  459 	90  96+  

Turriga 2009  Argiolas  Sardegna  3  16  94  5  90  459  

4T. 22 Carmignano Riserva Piaggia 2010  Piaggia  Toscana  2r  19  93  4  88  458,5 

4',, Orcia Rosso Petrucci 2010  Podere Forte  Toscana  2r  17,5  94  5  87  458,5 	87  

4; 23 Amarone Valpolicella M. Sant'Urbano 2009  Viticoltori Speri  Veneto  3  16  93  5  90  458  94  

Gioia del Colle Primitivo "17" 2010  Polvanera  Puglia 3  18,5  92  4  86  458  

24 Brunello di Montalcino 2008  Biondi Santi  Toscana  2r  18,5  90  5  85  457,5 92  92  

47 25 Barolo Rocche di Castiglione 2009  Oddero  Piemonte 3  16  92  5  90  457 	94  93  

46  Amarone Valpolicella Cl. Calcarole 2009  Guerrieri Rizzardi  Veneto  3  16  93  5  89  457  

47 26 Lagrein Taber Riserva 2011  Cantina Bolzano  Alto Adige 3  16  93  4  96  456,5 

48 Amarone Valpolicella 2007  Trabucchi  Veneto  2r  18  93  4  91  456,5 89  

Avvoltore 2010  Moris Farms  Toscana 2r  18  93  4  91  456,5 92  

5P Taurasi Radici 2009  Mastroberardino  Campania 2r  16,5  92  5  92  456,5 

27 Barbaresco 2010  Gaja  Piemonte Zr  17  92  5  89  456  94  

Barolo Bricco Sarmassa 2009  G. Brezza & Figli  Piemonte Zr  18,5  93  4  88  456  96  

53  Barolo Riserva 2006  G. Borgogno & Figli  Piemonte Zr  18  91  5  85  456  

54 101  Mater Matuta 2010  Casale del Giglio  Lazio Zr  15  93  5  98  456  90  

ss 28 Faye Rosso 2010  Pojer & Sandri  Trentino 2r  16,5  93  5  90  455,5 

56  Colli Euganei Rosso Gemola 2009  Vignalta  Veneto  3  18  91  4  87  455,5 

57  Fontalloro 2010  Fattoria di Felsina  Toscana  3  15,5  95  5  88  455,5 90  94  

Rocca di Montemassi 2011  Rocca di Montemassi  Toscana  Zr  16,5  91  5  92  455,5 90  

Montefalco Sagrantino 2009  Perticaia  Umbria 3  17  94  4  89  455,5 

60 29 La Poja 2009 Allegrini  Veneto  Zr  16  95  5  90  455  94  

61 Chianti Classico Rancia Riserva 2010 Felsina  Toscana  Zr  17  93  5  87  455  95  

62 * II Pollenza 2010 Il  Pollenza  Marche 3  15  93  5  92  455  

67  30 Amarone Valpolicella Cl. Costasera 2008 Masi Agricola  Veneto  Zr  16,5 92  5  90  454,5 88  

64  Brunello di Montalcino Poggio al Vento Ris. 2006 Tenuta Col d'Orda  Toscana  3  16,5 93  5  84  454,5 96  

65  Guardiavigna 2010 Podere Forte  Toscana 2n  18 94  4  93  454,5 

(,, 31 Barolo Meriame 2009 Paolo Manzone  Piemonte Zr  16,5  93  5  88  453,5 

Gran Masetto 2009 Endrizzi  Trentino Zr  16,5  91  5  90  453,5 

68 Cabernet Sauvignon Lafòa 2010  Prod. Colterenzio  Alto Adige 3  15,5  92  5  89  453,5 

6" Chianti Classico Fizzano Riserva 2010 Rocca delle Made  Toscana  3  16,5  90  5  86  453,5 88  
m Harmonium 2011 Firriato  Sicilia 2n  17  93  4  98  453,5 

32 Lagrein Barbagol Riserva 2010 Laimburg  Alto Adige 2 n  17 93 5 90 453  

Messorio 2010 Le Macchiole  Toscana 2 n  17 96 5 87 453  95  

33 Barbaresco Gallina 2009 Oddero  Piemonte  Zr  18  92  4  88  452,5 	90 87  

74  Ghemme 2007 Ca'  Nova  Piemonte  Zr  18  93  4  87  452,5 	- 

7;  Amarone Valpolicella Cl. Morar 2008 Valentina Cubi  Veneto  2n  18,5 88  5  87  452,5 	- 92  

Montepulciano d'Abruzzo Toni 2010 Luigi Cataldi Madonna  Abruzzo  Zr  18  92  4  88  452,5 	- 

77  34 Barolo Liste 2008 Giacomo Borgogno & F.  Piemonte  3  17,5 91  4  86  452  91  

78  Barolo Vigna Lazzairasco 2009 Guido Porro  Piemonte  3  17,5 94  4  83  452  

7s Carema Etichetta Nera 2008 Ferrando  Piemonte  3  17  91  5  81  452  87  

80  Valtellina Sfursat 5 Stelle 2010 Nino Negri  Lombardia  3  16  92  5  85  452  

81  Il Fortino 2010 Fattoria del Buonamico  Toscana  Zr  17,5 93  4  89  452  90  

8'  Marciliano 2010 Falesco  Umbria  2n  16,5 98  4  94  452  

83  35 Brunello di Montalcino Riserva 2007 Le Chiuse  Toscana  3 16,5 90 5 84 451,5 	91 89  

bs 36 Barbaresco Rabajà Riserva 2006 Giuseppe Cortese  Piemonte  2 r 18,5 93 4 83 451 93  

Langhe Nebbiolo Sperss 2009 Gaja  Piemonte  2 r 16,5 96 4 90 451 93  

tsr 37 Barolo Le Coste Mosconi 2009 Armando Parusso  Piemonte 2 r 17 94  4  89  450,5 	92  85  

Amarone Valpolicella Lena di Mezzo 2008 Monte del Frà  Veneto 2 r 18 91  4  87  450,5 	89  89  

Amarone Valpolicella Sergio Zenato 2007 Zenato  Veneto 2 r 15,5 93 5 90  450,5 	93  94  

8s  38 Amarone Valpolicella II Fornetto 2006 Stefano Accordini  Veneto  Zr  15  97  5  88  450  93  

Brancaia II Blu 2010 Brancaia  Toscana  Zr  16,5 93  4  92  450  

9;  Chianti Classico Castello di Brolio 2010 Barone Ricasoli  Toscana  Zr  16  93  5  87  450  91  93  

9.- Chianti Classico Colledilà 2010 Barone Ricasoli  Toscana 3 16,5 91  4  89  450  91  

Arlianico del Vulture Basilisco 2010 Basilisco  Basilicata Zr  16  94  5  86  450  

39 Teroldego Rotaliano Pini 2009 Roberto Zeni Trentino  3  16  92  4  90  449,5 

Amarone Valpolicella Vigneti di lago 2007 Cantina Valpol. Negrar Veneto Zr  17  94  4  88  449,5 92  

Cirò Duca Sanfelice Riserva 2011 Librandi Calabria 3  18  88  4  84  449,5 

Magno Megonio 2011 Librandi Calabria Zn  16,5 92  5 90  449,5 

40 Rocca di Frassinello 2011 Rocca di Frassinello Toscana  3  15,5 95  4  89  449  93  91  

Amarone Valpolicella Campolongo di Torbe 2007 Masi Agricola Veneto  3  15,5 93  4  91  449  

1oy  Brunello di Montalcino Vigna Spuntali 2007 Tenimenti Angelini Toscana Zr  16  93  5  86  449  89  

effettivamente che sia in  

corso un reale  

rimescolamento di carte. Però  

la Toscana con 34 etichette, il  

Piemonte con 20 e il Veneto  

con 16 occupano 70 posizioni  

su 100: il nuovo si fa strada,  

insomma, ma lentamente.  

INCROCI ITALIA-USA:  
I MAGNIFICI 21  
Nell'elenco qui sotto  

sono riportati i totali  

e la graduatoria dei vini  

che hanno ottenuto voti dalle  

cinque guide italiane  

e anche da Wine Spectator  

e Robert Parker.  

Masseto, 664,5;  

Sassicaia, 659;  

Suisassi, 656;  

Brunello di Montalcino  

2007 Biondi Santi, 655,5;  

Ornellaia, 655;  

.  Barolo Rocche del Falletto  

Giacosa, 653,5;  

7.  Grattamacco, 653;  

LL  Tignanello, 651;  

9. I Sodi di San Niccolò, 646;  

1 CA.  Barolo Cannubi  

Boschis, 645;  

I  I.  Amarone  

Allegrini, 644,5;  

Barolo Rocche  

di Castiglione, 644;  

Brunello di Montalcino  

2008 Biondi Santi, 641,5;  

Fontalloro, 639,5;  

Amarone Zenato, 637,7;  

Chianti Brolio, 634;  

Rocca di Frassinello, 633;  

Brunello di Montalcino  

Le Chiuse, 631,5;  

Barbaresco  

Gallina, 629,5;  

Amarone Lena  

di Mezzo, 628,5;  

?  Barolo Le Coste  

Mosconi, 627,5.  

27  


